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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane
z my$lg o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnos¢ uzyskania wspaniatych
efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Odwiedz naszg witryne internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu
@ probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:
www.electrolux.com
g Zarejestrowac swdj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
5/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych cze$ci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowaé
ponizsze dane: model, numer produktu, numer seryjny.

Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

& Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
@ Ogolne informacje i wskazowki
@ Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia
nalezy uwaznie zapoznac sie z zatgczong instrukcjg
obstugi. Producent nie odpowiada za uszkodzenia i
obrazenia ciata spowodowane nieprawidtowg instalacjg i
eksploatacjg. Nalezy zachowac instrukcje wraz z
urzgdzeniem do wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie nalezy pozwalac, aby dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

- Wszystkie opakowania nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

- Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzadzenie jest wyposazone w blokade
uruchomienia, zaleca sie, aby jg wigczy¢.

- Czyszczeniem i konserwacjg nie mogg zajmowac sie
dzieci bez nadzoru dorostych.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny znajdowac sie
w poblizu urzgdzenia, jesli nie sg pod statym
nadzorem.
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1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac¢ wytgcznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

Podczas pracy urzgdzenia jego wnetrze silnie sie
nagrzewa. Nie dotykac elementow grzejnych w
urzadzeniu. Podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow lub naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic
kuchennych.

Przed przystgpieniem do konserwacji urzagdzenia
nalezy odfgczyc je od zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem
do wymiany zaréwki nalezy upewni¢ sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
Do czyszczenia szyb w drzwiach nie nalezy uzywac
sciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowacé peknieciem szkta.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, ze
wzgleddéw bezpieczenstwa musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciggnac
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych scianek. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja * Postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji zatgczong do urzadzenia.
& OSTRZEZENIE! « Zachowac ostroznos¢ podczas
Urzadzenie moze przenoszenia urzadzenia, poniewaz
zainstalowac¢ wytacznie jest ono ciezkie. Zawsze uzywac
wykwalifikowana osoba. rekawic ochronnych.
Nigdy nie ciagna¢ urzgdzenia za
Usungc¢ wszystkie elementy uchwyt.
opakowania. « Zachowaé minimalne odstepy od
Nie instalowac ani nie uzywac¢ innych urzadzen i mebili.
uszkodzonego urzadzenia. + Nalezy zadbaé o to, aby meble itp.

znajdujgce sie obok urzadzenia i nad



nim spetniaty odpowiednie wymogi
bezpieczenstwa.

Boki urzgdzenia powinny sgsiadowac
z urzgdzeniami lub meblami o tej
samej wysokosci.

2.2 Podtgczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Nalezy upewnic¢ sie, ze informacje o
podtaczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajgcej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sie z elektrykiem.
Nalezy uzywa¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przediuzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu
zasilajgcego. Wymiany przewodu
zasilajgcego mozna dokonaé
wytgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przewody zasilajgce nie moga
dotyka¢ drzwi urzagdzenia, zwlaszcza
gdy drzwi sg mocnho rozgrzane.
Zaroéwno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposodb, aby nie mozna go byto
odigczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbac¢
o to, aby w zainstalowanym
urzgdzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.
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» Odtgczajgc urzadzenie, nie ciggnac
za przewod zasilajgcy. Zawsze
ciagnac¢ za wtyczke.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikow
topikowych (typu wykrecanego —
wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowo-prgdowych
(RCD) oraz stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytagcznik obwodu
umozliwiajacy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé
rozwarcie stykdbw wynoszgce
minimum 3 mm.

* Urzadzenie spetnia wymogi dyrektyw
EWG.

2.3 Przeznaczenie

A OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen ciata,
oparzenia, porazenia
pragdem lub wybuchu.

» Urzadzenie nalezy uzywac wytacznie
w warunkach domowych.

* Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

* Nalezy upewnic sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawia¢ wtagczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

» Wylgczac urzadzenie po kazdym
uzyciu.

» Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowaé ostroznos¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze dojs¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza.

* Nie obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

* Nie opiera¢ sie o otwarte drzwi
urzgdzenia.

* Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

» Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzgdzenia. Stosowanie sktadnikow
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.
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Podczas otwierania drzwi urzgdzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzacych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
Nie umieszcza¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy wlewaé¢ wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac ostroznosé
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

Odbarwienie emalii nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia. Nie stanowi to
wady w rozumieniu warunkow
gwarangciji.

Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocow moze trwale zaplamic
emalie.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny byé zawsze zamkniete.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

AN

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé

wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

Upewnic¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem
szyb w drzwiach urzgdzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymienic¢. Skontaktowacé
sie z punktem serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos$é. Drzwi
sg ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzadzeniu mogg stac sie przyczyng
pozaru.

Czyscic urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
stosowaé produktéw sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotdw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw,
nalezy przestrzegac¢ wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

Nie uzywa¢ do czyszczenia emalii
katalitycznej (jesli dotyczy) zadnych
detergentow.

2.5 Wewnetrzne oswietlenie

Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzadzeniu jest
przeznaczona wylgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac jej do
os$wietlania pomieszczen.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem.

Przed przystgpieniem do wymiany
zarowki nalezy odigczy¢ urzadzenie
od zrodta zasilania.

Uzywac wytgcznie zaréwek tego
samego typu.

2.6 Utylizacja

/N

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata
lub uduszeniem.



« Odtgczyc¢ urzgdzenie od zrodta
zasilania.
« Odcia¢ i wyrzuci¢ przewod zasilajgcy.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Widok urzadzenia

nm ﬁ“‘?ﬁ

OI:IO

&Q)

AT

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast
oraz do pieczenia mies.

« Blacha do pieczenia ciasta

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4.1 Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”.

Przed pierwszym uzyciem nalezy

wyczy$ci¢ urzadzenie.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane

prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.
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*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dzieci lub
zwierzat w urzgdzeniu.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Kontrolka/symbol/wskaznik zasilania
Sterowanie elektroniczne

Pokretto regulacji temperatury

Kontrolka/symbol/wskaznik
temperatury

Grzatka

Bl Oswietlenie

El Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potraw

REDENE

Do pieczenia ciast i ciastek.

» Gileboka blacha
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

4.2 Ustawianie czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawic
czas.

Wskaznik funkcji Aktualny czas miga po
podtgczeniu urzgdzenia do zasilania, po
przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie
jest ustawiony.

Nacisng¢ przycisk + lub =, aby ustawi¢
prawidtowy czas.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie
widoczna ustawiona aktualna godzina.
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4.3 Zmiana ustawienia czasu

Ustawienia aktualnego
czasu nie mozna zmieni¢,

gdy dziata funkcja Czas [P
lub Koniec =

Nacisna¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik
funkcji Aktualny czas.

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz
,Ustawianie czasu”.

4.4 \Wstepne nagrzewanie

Nalezy wstepnie nagrzac puste
urzadzenie w celu wypalenia
pozostatosci smaru.

1. Ustawi¢ funkcje = i maksymalng
temperature.

2. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na

1 godzine.

3. Ustawic funkcje E] i maksymalng
temperature.

4. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na

15 minut.

5. Ustawic funkcje (2 i maksymalng
temperature.

6. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na

15 minut.

5. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Chowane pokretta
sterowania

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢
pokretto sterujgce. Pokretto wysunie sie.

Akcesoria moga rozgrzac sie mocniej niz
zwykle. Z urzgdzenia moze wydobywaé
sie nieprzyjemny zapach i dym. Jest to
normalne zjawisko. Nalezy zapewni¢
wystarczajgcy doptyw $wiezego
powietrza do pomieszczenia.

Zaczekac, az piekarnik ostygnie. Zwilzy¢
miekkg Sciereczke cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego ptynu do mycia
naczyn i oczysci¢ komore piekarnika.
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5.2 Wigczanie i wytgczanie piekarnika i pokretto regulacji

urzgdzenia

temperatury do potozenia
wytgczenia.

@ W zaleznosci od modelu

na urzadzeniu moga

znajdowac sie symbole

przy pokrettach, wskazniki

lub kontrolki:

*  Wskaznik wigcza sie, gdy
piekarnik sie nagrzewa.
» Kontrolka zapala sie, gdy

urzadzenie pracuje.

* Symbol informuje, czy za

pomocg pokretta
modyfikowane sg

ustawienia dotyczace
funkciji piekarnika lub

temperatury.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkciji
piekarnika w celu wybrania zgdanej

funkgiji.
2. Obrdci¢ pokretto regulaciji

temperatury w celu wybrania zadanej

temperatury.

3. Aby wylaczy¢ urzgdzenie, nalezy
obroci¢ pokretto wyboru funkgji

5.3 Funkcje piekarnika

Funkcja piekarnika

Zastosowanie

Potozenie wy-
0 taczenia

Urzadzenie jest wytgczone.

% Oswietlenie pie- Umozliwia wtaczenie oswietlenia, gdy nie jest wigc-
oYy karnika zona funkcja pieczenia.

—_ Pieczenie trady- Do pieczenia miesa lub ciasta na jednym poziomie.
— cyjne

—_— Gorna grzatka Do przyrumieniania chleba, ciast i ciasteczek. Do

wykanczania upieczonych potraw.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast na kruchym spodzie oraz do pas-
teryzowania zywnosci.

vv Grill

Do grillowania ptaskich potraw i opiekania chleba.

Szybki grill

|

Do grillowania potraw ptaskich w duzych ilosciach i
do opiekania chleba.
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Funkcja piekarnika

Zastosowanie

vov Turbo grill

¥

Do pieczenia wiekszych kawatkéw miesa lub drobiu
z koscig na jednym poziomie. Réwniez do przyrzad-
zania zapiekanek i przyrumieniania.

T bieg/
S\ Termotes

Do jednoczesnego pieczenia na 3 poziomach i do
suszenia zywnosci.Ustawi¢ temperature o 20 - 40°C
nizsza niz dla pieczenia tradycyjnego.

Do rozmrazania potraw.

vv Pizza Do pieczenia na jednym poziomie dan wymagaja-
X cych intensywnego przyrumienienia i kruchego spo-
du. Ustawi¢ temperature o 20 - 40°C nizszg niz dla
pieczenia tradycyjnego.
5.4 Wyswietlacz
A B C A) Wskazniki funkgji
| | I B) Wskazanie czasu
m—) g g o g C) Wskaznik funkcji
A OO0 o ’ ’
LIl Ly
=l -
5.5 Przyciski
Przycisk Funkcja Opis
—_ MINUS Ustawianie czasu.
Q) ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
+ PLUS Ustawianie czasu.

6. FUNKCJE ZEGARA

6.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

@  Aktualny czas

Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego cza-
su.

Q Minutnik

Ustawianie czasu odliczania. Funkcja nie ma wptywu na

dziatanie urzgdzenia.

[>] Czas trwania

Ustawianie czasu pieczenia w piekarniku.

—>| Koniec

Ustawianie godziny, o ktérej powinno nastgpi¢ wytgczenie

piekarnika.




Istnieje mozliwos¢
jednoczesnego uzycia

(i)

funkcji Czas [P i Koniec

=/, by okreslic, jak diugo ma
pracowac urzadzenie i kiedy
ma sie wylgczyé. Pozwala to
zaprogramowac wiaczenie
urzadzenia z opdznieniem.
Najpierw nalezy ustawic
funkcje Czas 21, a
nastepnie funkcje Koniec
!

6.2 Ustawianie funkcji zegara

Dia funkcji Czas [21i koniec = nalezy
ustawi¢ funkcje piekarnika oraz
temperature pieczenia. Nie jest to
konieczne podczas korzystania z funkgc;ji

minutnika Q

1. Nacisngc¢ kilkakrotnie @ az zacznie
miga¢ wskaznik zadanej funkcji
zegara.

2. Nacisna¢ =+ lub —, aby ustawié
czas dla zgdanej funkcji zegara.

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac powierzchnie urzadzenia w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal dziata¢ do czasu schiodzenia
urzgdzenia.

7.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia lub
uszkodzone podzespoty mogg

8. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

POLSKI 11

Funkcja zegara zostanie wigczona. Na
wys$wietlaczu pojawi sie wskaznik
ustawionej funkcji zegara.

Dla funkcji minutnika na
wys$wietlaczu bedzie
pokazywany pozostaty czas.

3. Gdy uptynie ustawiony czas,
wskaznik funkcji zegara zacznie
migac i rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy. Nacisnac¢ przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

4. Ustawic pokretto funkcji piekarnika i
pokretto temperatury w potozeniu
wytgczenia.

(i)

Jesli zostata wigczona
funkcja Czas =] lub Koniec

|, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

6.3 Anulowanie funkcji zegara

1. Nacisng¢ kilkakrotnie @ az zacznie
miga¢ wskaznik zadanej funkcji.

2. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk —.
Funkcja zegara wytgczy sie po kilku
sekundach.

spowodowacé niebezpieczne przegrzanie
urzadzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.
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Temperatury i czasy
pieczenia podane w
tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zalezg one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

(4]

8.1 Informacje ogdlne

» W urzadzeniu jest pie¢ poziomow.
Poziomy umieszczania potraw liczy
sie od dotu.

* Urzgdzenie wyposazono w specjalny
uktad obiegu powietrza oraz statej
recyrkulacji pary. System ten, dzieki
obecnosci pary, umozliwia
przygotowanie delikatnych potraw z
chrupigcg skérka. Zmniejsza on do
minimum czas pieczenia i zuzycie
energii.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na
szklanych drzwiach moze skraplac¢ sie
wilgo¢. Jest to normalne zjawisko.
Otwierajgc drzwi podczas pieczenia,
nalezy zawsze odsuna¢ sie od
urzgdzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko
skraplania pary wodnej, nalezy
uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut
przed rozpoczeciem pieczenia.

»  Woyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym
uzyciu urzadzenia.

» Podczas pieczenia nie nalezy ktasé
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzadzenia ani nie zakrywac jego
elementow folig aluminiowg. Moze to
wptyna¢ na efekty pieczenia i
spowodowac uszkodzenie
emaliowanej powtoki.

8.5 Tabela pieczenia

8.2 Pieczenie ciast

» Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

+ Jesli wykorzystywane sg dwie blachy
do pieczenia jednoczes$nie nalezy
pozostawic¢ jeden pusty poziom
miedzy nimi.

8.3 Pieczenie miesa i ryb

* Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby
nie dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

* Po upieczeniu migsa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego
pokrojeniem, aby nie wyciekty soki.

* Aby unikngé nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy
do gtebokiej blachy wla¢ nieco wody.
Aby zapobiec gromadzeniu sie dymu,
nalezy dolewa¢ wody po trochu, za
kazdym razem, gdy wyparuje.

8.4 Czasy pieczenia

Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystencji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.

Ciasta
Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 W foremce
ucierane do ciasta
Kruche 170 2 160 3(2i4) 20-30 W foremce
ciasto do ciasta
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Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Sernik 170 1 165 2 60 - 80 W 26 cm
foremce
do ciasta
Jabtecznik 170 2 160 2 (polew- 80-100 W dwodch
(szarlot- ejipo 20 cm
ka)1) prawej) foremkach
do ciasta
ustawio-
nych na
ruszcie
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Tarta z 170 2 165 2 (po lew- 30-40 W 26 cm
dzemem ej i po foremce
prawej) do ciasta
Biszkopt 170 2 160 2 50 - 60 W 26 cm
foremce
do ciasta
Keks / 160 2 150 2 90-120 W 20cm
Ciasto foremce
owo- do ciasta
cowel)
Ciasto ze 175 1 160 2 50 - 60 W formie
Sliwkamil) do chleba
Mate cias- 170 8 140-150 3 20-30 Na blasze
teczka — do piecze-
jeden po- nia ciasta
ziom
Mate cias- - - 140-150 2i4 25-35 Na blasze
teczka — do piecze-
dwa pozi- nia ciasta
omy
Mate cias- - - 140-150 1,3i5 30 - 45 Na blasze
teczka — do piecze-
trzy pozio- nia ciasta

my
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Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka

Ciastecz- 140 8 140-150 3 30-35 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przekta- nia ciasta

dane - je-

den po-

ziom

Ciastecz- - - 140-150 2i4 35-40 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przekta- nia ciasta

dane -

dwa pozi-

omy

Ciastecz- - - 140-150 1,3i5 35-45 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przekta- nia ciasta

dane —

trzy pozio-

my

Bezy —je- 120 3 120 3 80 - 100 Na blasze

den po- do piecze-

ziom nia ciasta

Bezy — - - 120 2i4 80 - 100 Na blasze

dwa pozi- do piecze-

Omy1) nia ciasta

Buteczkil) 190 8 190 3 12-20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta

Eklery— 190 3 170 3 25-35 Na blasze

jeden po- do piecze-

ziom nia ciasta

Eklery - - - 170 2i4 35-45 Na blasze

dwa pozi- do piecze-

omy nia ciasta

Tarty 180 2 170 2 45-70 W 20 cm

ptaskie foremce
do ciasta

Ciasto 160 1 150 2 110-120 W24 cm

owocowe foremce

z duzg ilo- do ciasta

$cig owo-

cow
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Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Biszkopt 170 1 160 2 (po lew- 50 -60 W 20 cm
krélowej ejipo foremce
Wiktorii prawej) do ciasta
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Chleb i pizza
Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60 -70 1-2bo-
hieb?) chenki po
cne 500 g
Chleb zyt- 190 1 180 1 30-45 W formie
ni do chleba
Butkil) 190 2 180 2(2i4) 25-40 6 - 8 butek
na blasze
do piecze-
nia ciasta
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
lub gtebo-
kiej blasze
Babecz- 200 3 190 3 10-20 Na blasze
kil do piecze-
nia ciasta
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Zapiekanki
Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Zapiekan- 200 2 180 2 40 - 50 W formie
ka makar-

onowa
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Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi

Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)

tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-

ka ka

Zapiekan- 200 2 175 2 45 - 60 W formie
ka war-
zywna
Quiche?) 180 1 180 1 50 - 60 W formie
Lasagne1) 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
ni1)
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Miegso
Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi

Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)

tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-

ka ka

Wotowina 200 2 190 2 50-70 Na ruszcie
Wieprzo- 180 2 180 2 90 - 120 Na ruszcie
wina
Cielgcina 190 2 175 2 90-120  Naruszcie
Angielska 210 2 200 2 50 - 60 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
lekko wy-
pieczona
Angielska 210 2 200 2 60 -70 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
Srednio
wypieczo-
na
Angielska 210 2 200 2 70-75 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
dobrze
wypieczo-
na
topatka 180 2 170 2 120 - 150 Ze skoérg

wieprzowa
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Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Golen 180 2 160 2 100 - 120 2 sztuki
wieprzowa
Jagniecina 190 2 175 2 110-130 Udziec
Kurczak 220 2 200 2 70 - 85 W catosci
Indyk 180 2 160 2 210-240 W catosci
Kaczka 175 2 220 2 120- 150 W catosci
Ges 175 2 160 1 150 - 200 W catosci
Krolik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach
Zajac 190 2 175 2 150-200 W kawat-
kach
Bazant 190 2 175 2 90-120 W catosci
Ryba
Produkt Pieczenie tradycyjne Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Pstrag / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
Dorada
Tunczyk / 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
tosos tow
8.6 Girill
@ Przed rozpoczeciem
pieczenia nalezy nagrzewac
wstepnie pusty piekarnik
przez 3 minuty.
Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom
tura (°C iekarni-
Sztuki (9) ura (°C) 1.strona 2. strona E; :
Steki 4 800 maks. 12-15 12-14 4
Befsztyki 4 600 maks. 10-12 6-8 4

Kietbaski 8 - maks. 12-15 10-12 4
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Produkt llosé Tempera- Czas (min) Poziom
t °C iekarni-
Sztuki (9) ura (*C) 1. strona 2. strona E;e arnt
Kotlety 4 600 maks. 12-16 12-14 4
wieprzowe
Kurczak 2 1000 maks. 30-35 25-30 4
(potéwki)
Kebaby 4 - maks. 10-15 10-12 4
Piers z 4 400 maks. 12-15 12-14 4
kurczaka
Hambur- 6 600 maks. 20-30 - 4
ger
Filet rybny 4 400 maks. 12-14 10-12 4
Zapiekane 4 -6 - maks. 5-7 - 4
kanapki
Tosty 4-6 - maks. 2-4 2-3 4
8.7 Turbo grill
Wotowina
Produkt llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Pieczen wotowa na kazdy cm 190 - 200 5-6 1lub 2
lub filet, lekko wy-  grubosci
pieczone1)
Pieczen wotowa na kazdycm 180 - 190 6-8 1lub 2
lub filet, Srednio grubosci
wypieczone1)
Pieczen wotowa na kazdycm 170 - 180 8-10 11lub 2
lub filet, dobrze grubosci
wypieczone”
1) Rozgrzac¢ wstepnie piekarnik.
Wieprzowina
Produkt llosé¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
topatka, karkéw- 1-1.5 160 - 180 90 - 120 11lub 2
ka, szynka
Kotlet, zeberka 1-1.5 170 - 180 60 - 90 11lub 2
Klops 0.75 -1 160 - 170 50 - 60 11lub 2
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Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

Golonka wieprzo- 0.75 - 1 150 - 170 90 -120 1lub 2

wa (obgotowana)

Cielecina

Produkt llosé¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

Pieczen cieleca 1 160 - 180 90 - 120 11lub 2

Gicz cieleca 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1lub 2

Jagniecina

Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

Udziec jagni- 1-15 150 - 170 100 - 120 1lub 2

ecy, pieczen

jagnieca

Comber jagni- 1-1.5 160 - 180 40 - 60 11lub 2

ecy

Dréb

Produkt llosé¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

Kawatki drobiu  po 0,2 - 0,25 200 - 220 30 -50 1lub 2

kazdy

Kurczak, po- po 0,4 - 0,5 190 - 210 35-50 11lub 2

towka kazdy

Kurczak, pular- 1-1.5 190 - 210 50-70 1lub 2

da

Kaczka 1.5-2 180 - 200 80-100 1 lub 2

Ges 35-5 160 - 180 120 - 180 1 lub 2

Indyk 25-35 160 - 180 120 - 150 1 lub 2

Indyk 4-6 140 - 160 150 - 240 1 lub 2

Ryba

Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

Cata ryba 1-1.5 210 - 220 40 - 60 1lub 2
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8.8 Rozmrazanie

Produkt llos¢ (g) Czasrozm- Dalszy czas Uwagi
razania rozmrazania
(min) (min)
Kurczak 1000 100 - 140 20-30 Potozy¢ kurczaka na

odwréconym spodku i
umiesci¢ na duzym tale-
rzu. Obrécic po uptywie
potowy czasu.

Mieso 1000 100 - 140 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Mieso 500 90 - 120 20-30 Obrocic po uptywie po-
towy czasu.

Pstrag 150 25-35 10-15 -

Truskawki 300 30 -40 10-20 -

Masto 250 30 - 40 10-15 -

Smietana 2x200 80 - 100 10-15 Takze lekko zmrozona
Smietana daje sie
dobrze ubi¢.

Tort 1400 60 60 -

8.9 Suszenie — Termoobieg suszenia, otworzy¢ drzwi i pozostawic¢
. ] na jedng noc w celu dokonczenia
» Zakry¢ blachy pergaminem lub suszenia.

papierem $niadaniowym.
* Aby uzyskac lepszy rezultat, mozna
zatrzymacé proces w potowie czasu

Warzywa
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika
€ 1 poziom 2 poziomy
Fasola 60 - 70 6-8 3 1/4
Papryka 60 -70 5-6 8 174
Warzywa 60 -70 5-6 3 174
(kwasne)
Grzyby 50 - 60 6-8 & 174

Ziota 40 - 50 2-3 3 174
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Owoce
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika

€ 1 poziom 2 poziomy
Sliwki 60 - 70 8-10 3 1/4
Morele 60 - 70 8-10 3 1/4
Krojone jabtka 60 - 70 6-8 8 1/4
Gruszki 60 - 70 6-9 8 1/4

9. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Uwagi dotyczace
czyszczenia

Przéd urzadzenia nalezy my¢ miekkag
Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Do czyszczenia powierzchni
metalowych nalezy uzywac zwyktego
ptynu do mycia naczyn.

Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic
wnetrze urzgdzenia. Nagromadzenie
sie tluszczu lub resztek potraw moze
spowodowac pozar. Ryzyko jest
wieksze dla blachy do opiekania.
Trudne do usuniecia zabrudzenia
nalezy usuwac za pomocg
specjalnego $rodka do czyszczenia
piekarnikow.

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczyscic je i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
uzy¢ miekkiej Sciereczki zwilzonej
ciepta wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Akcesoridw nieprzywierajgcych nie
wolno czy$ci¢ agresywnymi srodkami,
ostrymi przedmiotami ani my¢é w
zmywarce. Mogtyby one uszkodzic¢
powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

9.2 Urzadzenia wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

(i)

Drzwi piekarnika nalezy
czysci¢ wytacznie za
pomocg wilgotnej ggbki.
Osuszy¢ miekka Sciereczka.
Nie nalezy uzywac¢ myjek
stalowych, kwaséw ani
produktéw Sciernych,
poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika. Panel sterowania
piekarnika nalezy czysci¢
stosujgc sie do tych samych
zalecen.

9.3 Czyszczenie uszczelki
drzwi

» Nalezy regularnie sprawdzac
uszczelke drzwi. Uszczelka drzwi jest
zatozona wokét obramowania komory
piekarnika. Nie wolno korzystaé z
urzgdzenia, jesli uszczelka drzwi jest
uszkodzona. Nalezy skontaktowac sig
z autoryzowanym punktem
serwisowym.

* Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi,
nalezy zapoznac sie z ogolnymi
informacjami na temat czyszczenia.

9.4 Wyjmowanie prowadnic
blach

Aby oczysci¢ piekarnik, nalezy wyjaé
prowadnice blach.

1. Odciagna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej scianki.
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2. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki i wyjaé je.
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Zamontowaé prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

9.5 Godrna Scianka piekarnika

A OSTRZEZENIE!

Przed odchyleniem grzafki
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie.
Upewnic sig, ze urzadzenie
ostygto. Wystepuje ryzyko
poparzenia.

Wymontowaé prowadnice blach.

Grzatke mozna wyjac, aby utatwié
czyszczenie gornej $cianki piekarnika.

1. Odkreci¢ srube mocujacy grzatke. Za

pierwszym razem uzy¢ w tym celu
Srubokreta.

2. Ostroznie pociggna¢ grzatke w dot.

3. Umy¢ gorng scianke piekarnika
miekkg szmatka zwilzong cieptg
woda z dodatkiem $rodka
czyszczacego, a nastepnie
pozostawi¢ do wyschniecia.

Zamontowac grzatke w odwrotnej

kolejnosci.

Zamontowac prowadnice blach.

OSTRZEZENIE!
Sprawdzi¢, czy grzatka jest
dobrze zamocowana i nie
opada.

9.6 Czyszczenie drzwi
piekarnika

Drzwi piekarnika sktadajg sie z dwoch
szyb. Drzwi piekarnika i wewnetrzng
szybe mozna wyjg¢ w celu ich
wyczyszczenia.

@ Jesli drzwi nie zostang
uprzednio zdemontowane,
moga sie gwattownie
zamkna¢ podczas
wyjmowania z nich szyby
wewnetrznej.

& UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez
wewnetrznej szyby.

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i chwycic¢
za oba zawiasy.

2. Unies¢ i obroci¢ dzwignie
umieszczone na obu zawiasach.
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3. Przymkngc¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji
otwarcia. Nastepnie, pociggajac
drzwi do siebie, wyjac je z

4. Umiesci¢ drzwi na stabilnej
powierzchni przykrytej miekkg
szmatka.

| %
?

5. Zwolni¢ blokade, aby wyja¢
wewnetrzng szybe.

L U/

.

J

6. Obroci¢ oba elementy mocujgce o
90° i wyjac je z mocowan.

8. Umy¢ szybe woda z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha.

Po umyciu zamontowac szybe oraz drzwi

piekarnika. Wykona¢ powyzsze

czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Nadruk na szybie powinien by¢
skierowany ku wewnetrznej stronie drzwi.
Nalezy sprawdzi¢, czy po zamontowaniu
powierzchnia obramowania szyby w
miejscu nadruku nie jest szorstka w
dotyku.

Upewni¢ sig, ze wewnetrzna szyba jest
prawidtowo umieszczona w mocowaniu.
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9.7 Wymiana oswietlenia

Potozy¢ szmatke na spodzie komory
urzgdzenia. Zabezpieczy ona klosz
oswietlenia i komore urzadzenia przed
uszkodzeniem.

AN

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!
Przed wymiang o$wietlenia
nalezy odtgczy¢ bezpiecznik.
Oswietlenie i klosz
os$wietlenia mogg by¢
gorgce.

& UWAGA!
Aby unikng¢ zabrudzenia

-

zarowki halogenowej
ttuszczem, nalezy chwytac jg
przez szmatke.

Wytaczy¢ urzgdzenie.

Wykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki
bezpiecznikow lub wytgczyé
wytgcznik obwodu.

Tylne oswietlenie

1.

wnN

Obrocic¢ szklany klosz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zdjac.

Wyczysci¢ klosz.

Wymieni¢ zaréwke na nowa,
odpowiednig do piekarnika i odporng
na dziatanie wysokiej temperatury
(do 300°C).

Zamontowac klosz.

10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem Prawdopodobna przyc-  Srodek zaradczy
zyna
Piekarnik nie nagrzewa Piekarnik jest wytgczony.  Wiaczy¢ piekarnik.
sie.
Piekarnik nie nagrzewa Nie ustawiono aktualnej Ustawi¢ aktualng godzine.
sie. godziny.

Piekarnik nie nagrzewa

sie.

Nie wprowadzono niezbed- Sprawdzi¢, czy wprowad-
nych ustawien.

zono prawidtowe ustawie-
nia.
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Problem

Prawdopodobna przyc-
zyna

Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli na-
dal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Nie dziata oswietlenie.

Zaréwka jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata zbyt
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawiac
potraw w piekarniku na
dtuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu pieczenia.

Wyswietlacz pokazuje
,12.00”.

Wystgpita przerwa w zasi-
laniu.

Ponownie ustawic zegar.

10.2 Dane naprawy

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy

znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory urzgdzenia. Nie

skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

usuwac tabliczki znamionowej z komory
urzadzenia.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

11. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy

bezpieczenstwa.
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11.1 Zabudowa urzadzenia

11.2 Mocowanie urzgdzenia do
szafki

11.3 Instalacja elektryczna

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za

nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych
bezpieczenstwa, ktére
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

11.4 Przewody

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany: HO7 RN-F, HO5
RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HOS BB-F.

Dobor przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy
catkowitej podanej na tabliczce
znamionowej oraz w tabeli:

taczna moc [W] Przekrdj przewo-

du (mm?)

maksymalnie 1380 3 x 0,75

maksymalnie 2300 3 x 1

maksymalnie 3680 3 x 1,5

Przewdd ochronny (zoétto-zielony) musi
by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodu
fazowego i neutralnego (niebieski

i brazowy).
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12. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

12.1 Etykieta produktu i informacje zgodnie z normg UE

65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux

Oznaczenie modelu EEB4231POX
EOB3410A0X

Klasa efektywnosci energetycznej 100.0

Klasa efektywnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w  0.93 kWh/cykl
trybie typowym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniuw  0.85 kWh/cykl
trybie z termoobiegiem

Liczba komér 1
Zrédio ciepta Zasilanie elektryczne
Pojemnosc¢ 721
Typ piekarnika Piekarnik do zabudowy
Masa EEB4231POX 32.0 kg
EOB3410A0OX 32.1 kg
EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do — Podczas pieczenia trwajacego
gotowania do uzytku domowego — Czesc ponad 30 minut nalezy
1: Elektryczne kuchnie, piekarniki, zmniejszy¢ temperature do
piekarniki parowe i opiekacze — Metody minimum na ostatnie 3-10 minut
badan cech funkcjonalnych. (odpowiednio do czasu
pieczenia). Obecne w piekarniku
12.2 Oszczedzanie energii ciepto resztkowe umozliwi
. . . dokonczenie pieczenia.
Urzadzenie wyposazono w funkcje — Uzywac ciepta resztkowego do
umozliwiajace oszczedzanie energii podgrzewania innych potraw.
podczas codziennego pieczenia. + Pieczenie z termoobiegiem — jesli to
« 0Ogolne porady mozliwe, nalezy uzywac funkcji
- Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pieczenia z termoobiegiem, aby
pracy urzgdzenia drzwi piekarnika oszczedzac energie.
sg prawidtowo zamkniete. Drzwi * Podtrzymywanie temperatury
powinny by¢ doktadnie zamkniete potraw — aby wykorzystac ciepto
podczas pieczenia. resztkowe do podtrzymania
- Uzycie metalowych naczyn temperatury potraw, nalezy wybrac
pozwala oszczedzaé energie. najnizsze ustawienie temperatury.

— Jesli to mozliwe, nalezy wktadaé
potrawy do nienagrzanego
piekarnika.
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13. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C)
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢

urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
witadzami miejskimi.
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