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Domowy wyrób serów

Witajcie w świecie serów!
Blisko 100 przepisów na sery; 60 przepisów na potrawy z serem i dużo innych serowych smaczkówPrzemiana mleka w ser, to zadanie, o które może pokusić się każdy z nas. Nawet w warunkach domowych możemy, eksperymentując z rodzajami mleka, czasem dojrzewania i temperaturą można osiągnąć zaskakujące rezultaty, które sprawią radość nie tylko nam, lecz także naszym najbliższym. A jeśli zabawa nam się spodoba, może być inspiracją do założenia dochodowego zajęcia.Książka zawiera także porady i receptury wypróbowane przez innych fanów serów, historyjki o znanych serowarach a także rozmaite ciekawostki. Doświadczonym serowarom pomoże wznieść się na wyżyny tej sztuki, a początkującym – jak pewnie stawiać pierwsze kroki.
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Zobacz podgląd Domowy wyrób serów pdf poniżej lub w przypadku gdy jesteś jej autorem, wgraj własną skróconą wersję książki w celach promocyjnych, aby zachęcić do zakupu online w sklepie empik.com. Domowy wyrób serów Ebook
podgląd online w formacie PDF tylko na PDF-X.PL. Niektóre ebooki nie posiadają jeszcze opcji podglądu, a inne są ściśle chronione prawem autorskim
i rozpowszechnianie ich jakiejkolwiek treści jest zakazane, więc w takich wypadkach zamiast przeczytania wstępu możesz jedynie zobaczyć opis książki, szczegóły,
sprawdzić zdjęcie okładki oraz recenzje.
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Domowy wyrób serów PDF Ebook podgląd:

Jesteś autorem/wydawcą tej książki i zauważyłeś że ktoś wgrał jej wstęp bez Twojej zgody? Nie życzysz sobie, aby pdf był dostępny w naszym serwisie? Napisz na adres [email protected] a my odpowiemy na skargę i usuniemy zgłoszony dokument w ciągu 24 godzin.
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To Twoja książka? Dodaj kilka pierwszych stron 

swojego dzieła, aby zachęcić czytelników do zakupu!
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Mateusz Nosek
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Wszystkie przepisy się sprawdzają w 100%. Serowarzy organizujący szkolenia z robienia serów również się nimi posługują.
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Doskonała książka ebook dla początkujących i nie tylko. Wszystko dokładnie wytłumaczone, opisywane w zrozumiały sposób. świetne przepisy. Zdecydowanie zalecam osobom, które chcą zacząć wyrabiać sery w domowych warunkach.
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przepisy nie naleza do najlatwiejszych, lecz mozna znalezc i takie, ktore nikomu nie sprawia trudnosci, starczy chciec, a mozna zrobic wlasny ser, o takiej ilosci soli i tluszczu, jaka nam odpowiada.
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Książka, która od razu rzuciła mi się w oczy na półce, a że jestem olbrzymią fanką wszelkiego rodzaju eksperymentów to musiałam ją mieć. Wyrób domowych serów stał się moim szaleństwem, ponieważ co kluczowe - książka ebook jest dla zupełnych amatorów, wszystkie przepisy są dokładnie wytłumaczone krok po kroczku. Sery z pieprzem, pikantne, coś na słodko plus mnóstwo przepisów na portawy z serami, które sami wyprodukujemy w domowym zaciszu. Bomba!
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Strona 1
DOMOWA KIEŁBASA Z PIEKARNIKA
aromatyczna kiełbasa bez wędzenia
JuliettaThomas
SKŁADNIKI Do garnka wlej pół litra wody oraz dodaj przyprawy: gorczycę, ziele angielskie,
 Mięso wieprzowe od szynki – 3 kg liście laurowe, cukier oraz ocet. Wstaw na mały ogień i od zagotowania gotuj
 Karczek wieprzowy – 2,5 kg pod przykryciem przez 5 minut, a następnie pozostaw do wystudzenia. Zimną
 Słonina – 1 kg zaprawę przecedź przez sitko, by pozostał sam płyn.
Z mięsa wieprzowego wytnij najładniejsze kawałki, a następnie pokrój je w drobną
Przyprawy
kostkę, ok. 1x1 cm. Karczek oraz pozostałe ścinki z szynki zmiel w maszynce
 Majeranek - 5 g
do mięsa, w proporcji około 3/4 na oczkach 8 mm, zaś około 1/4 na oczkach 4 mm.
 Czarny mielony pieprz - 14 g
 Ząbki czosnku - 12 g Zmrożoną słoninę pokrój w drobną kosteczkę.
 Ziarna jałowca – 2 g W dużej misce wymieszaj zarówno mięso pokrojone w kostkę, jak i to zmielone oraz
 Sól – 30 g pokrojoną słoninę. Dodaj przyprawy: sól, pektosól, pieprz czarny, zmielone ziarna
 Pektosól – 30 g jałowca, majeranek oraz przeciśnięty przez praskę czosnek. W trakcie mieszania
Zaprawa dodaj ostudzoną zaprawę. Następnie przez około 10-15 minut (w zależności od siły
w dłoniach) dokładnie wyrób masę, aż do połączenia wszystkich składników.
 Woda - 0,5 l
 Gorczyca – 3 g Tak przygotowaną masą mięsną napełnij wcześniej przygotowane i namoczone
 Ziele angielskie – 7 ziaren flaki.
 Liście laurowe – 4 szt.
 Cukier - 15 g Kiełbasę ułożoną na ruszcie lub blaszce, piecz przez 2,5 godziny w piekarniku
 Ocet malinowy – 15 ml z termoobiegiem w temperaturze 100 stopni .
Ostudzoną kiełbasę powieś na dwa, trzy dni na sznurku w ciepłym i przewiewnym
 Jelita wieprzowe do kiełbasy miejscu.
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PDF-X.PL to narzędzie, które pozwala Ci na darmowy upload plików PDF bez limitów i bez rejestracji a także na podgląd online kilku pierwszych stron niektórych książek przed zakupem, wyszukiwanie, czytanie online
i pobieranie dokumentów w formacie pdf dodanych przez użytkowników. Jeśli jesteś autorem lub wydawcą książki, możesz pod jej opisem pobranym z empiku dodać podgląd paru pierwszych kartek swojego dzieła, aby zachęcić czytelników do zakupu.
Powyższe działania dotyczą stron tzw. promocyjnych, pozostałe strony w tej domenie to dokumenty w formacie PDF dodane przez odwiedzających.
Znajdziesz tu różne dokumenty, zapiski, opracowania, powieści, lektury, podręczniki, notesy, treny, baśnie, bajki, rękopisy i wiele więcej.
Część z nich jest dostępna do pobrania bez opłat. Poematy, wiersze, rozwiązania zadań, fraszki, treny, eseje i instrukcje.
Sprawdź opisy, detale książek, recenzje oraz okładkę. Dowiedz się więcej na oficjalnej stronie sklepu, do której zaprowadzi Cię link pod przyciskiem "empik". Czytaj opracowania, streszczenia, słowniki, encyklopedie i inne książki do nauki za free. Podziel się swoimi plikami w formacie "pdf", odkryj olbrzymią bazę ebooków w formacie
pdf, uzupełnij ją swoimi wrzutkami i dołącz do grona czytelników książek elektronicznych. Zachęcamy do skorzystania
z wyszukiwarki i przetestowania wszystkich funkcji serwisu. Na www.pdf-x.pl znajdziesz ukryte dokumenty, sprawdzisz opisy ebooków, galerie, recenzje użytkowników
oraz podgląd wstępu niektórych książek w celu promocji. Oceniaj ebooki, pisz komentarze, głosuj na ulubione tytuły i wrzucaj pliki doc/pdf
na hosting. Zapraszamy!
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Ciesz się pełną funkcjonalnością serwisu www.pdf-x.pl - sprawdzaj podgląd książek przed zakupem, oceniaj, konwertuj pliki i pobieraj dokumenty wgrane przez użytkowników.
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