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Język niemiecki zawodowy w gastronomii. Zeszyt ćwiczeń

Zeszyt ćwiczeń do nauki języka niemieckiego zawodowego w gastronomii pozwala na sprawne opanowanie niezbędnego w pracy słownictwa. Odpowiednio dobrane ćwiczenia mają na celu zapewnienie skutecznej komunikacji zawodowej. Zakres tematyczny zeszytu ćwiczeń:
zawody i czynności w branży gastronomicznej,
produkty spożywcze i dania,
procesy technologiczne,
akcesoria i urządzenia gastronomiczne,
przygotowanie dań i karta dań,
przepisy BHP,
zatrudnienie w gastronomii (umowa o pracę, rozmowa kwalifikacyjna, kwestionariusz osobowy).
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WIE ARBEITE ICH MIT
DEN MATERIALIEN?
Der zweite Teil der Serie „Deutsch im Beruf“ besteht aus sechs Plakaten, die zusammen mit dem beglei-
tenden Material (Übungen und Postkarten) den jugendlichen DaF-Lernern (vor allem an technischen Fach-
schulen und Berufsschulen) die Möglichkeit geben sollen, den Fachwortschatz, der mit ihrem späteren
Beruf verbunden ist, zu erweitern, einzuüben und zu wiederholen, was einerseits zur Verbesserung ihrer
Deutschkenntnisse und andererseits zur Steigerung ihrer Lernmotivation führen sollte.
Die Materialien sind den Berufen des Bäckers-Konditors / der Bäckerin-Konditorin, des Kellners / der Kell-
nerin, des Tischlers / der Tischlerin, des Umwelttechnikers / der Umwelttechnikerin, des Metallbauers / der
Metallbauerin, des Kaufmanns / der Kauffrau für Spedition und Logistik gewidmet.
Die Didaktisierung ist so konzipiert, dass sie bereits im Anfängerunterricht (A1/A2-Niveau des GERS)
anwendbar ist. Der Einsatz auf höheren Sprachniveaus bzw. bei Lernergruppen mit unterschiedlichen
Sprachniveaus ist jedoch auch möglich.
Jedes Übungsset beginnt mit 15 Vokabelkärtchen mit Namen von Werkzeugen, die auf dem Plakat zu fin-
den sind. Die Artikel wurden dabei farblich gekennzeichnet, was das Memorieren unterstützen soll. Die
Kärtchen sollen zerschnitten und an die SchülerInnen verteilt werden. Jede(r) SchülerIn soll sein / ihr
Kärtchen dem entsprechenden Piktogramm zuordnen und auf dem Plakat befestigen (z.B. mit Klebepads).
Jedes Übungset endet mit einem kurzen Spiel, das am Ende der jeweiligen Unterrichtseinheit durchgeführt
werden sollte, um den gelernten Wortschatz zu festigen.
Für die Durchführung der Online-Übungen wird eine Applikation (ein sog. QR-Code-Reader) gebraucht, die
kostenlos aus dem Internet heruntergeladen und auf dem Handy installiert werden soll.
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BÄCKER–KONDITOR /
BÄCKERIN–KONDITORIN
Strona 8
Deutsch im Beruf
Didaktisierung
1. WAS BRAUCHT EIN BÄCKER–KONDITOR / EINE BÄCKERIN–KONDITORIN?
ORDNE DIE WÖRTER DEN BILDERN AUF DEM PLAKAT ZU!
die das die
Garnierspritze Teigrädchen Springform
die das der
Ausstechform Mehlsieb Messlöffel
die der die
Zitronenpresse Pürierstab Waage
der der die
Standmixer Spritzbeutel Schüssel
das das der
Nudelholz Passiergerät Backpinsel
8
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2. SCHAUT EUCH DAS PLAKAT GENAU AN! FRAGT UND ANTWORTET, WO SICH WAS BEFINDET.
Beispiel: Wo befindet sich die Zitronenpresse? Die Zitronenpresse befindet sich oben / über
dem Pürierstab und dem Passiergerät.
Gebraucht dabei folgende Redemittel:
…… befindet sich / ist rechts / links oben / unten.
…… befindet sich / ist zwischen dem / der ……………… und dem / der ………………………
…… befindet sich / ist neben dem / der ………………………
3. GEHT AUF DIE SEITE UND LÖST DIE AUFGABE:
WIE HEISST DER ARTIKEL?
9
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4. FINDE DIE NAMEN VON 15 KÜCHENGERÄTEN!
L B
L E
C G
O K T A
B B E A
A V I L
X C A G Z S
U K U R G P
U P S Ä P R
X S C H Ü S S E L D T S I S D Ü I S T S K H R K V X R W
H J W N C D I S C B S N T C R T T Z N R R T T T B G
H J S B W B C G Z P S E H I Z Z I J B Q Y C B I
F Q M N H M A P R E C E E B E T H O X P F P
J M K E R A I L H N R E N R S U B N
U Q S N S N M F B S U U O T F J
I S I S G E O P T T D N A O
L E I F H R S A E E E N
Ö R E O L M H B L L N D
F S R R S X V E B H P M
V F P G M I L K K Y O R I H
P E R E G E V G V U L E X W
L L I R X B O V R H Z S E A
M U S T Ä M C L S R A W
H F M Z T U E L G T
B V D E C M E D
M M S F
M M Y H
..................................................................... ........................................................................... .........................................................................
..................................................................... ........................................................................... .........................................................................
..................................................................... ........................................................................... .........................................................................
..................................................................... ........................................................................... .........................................................................
..................................................................... ........................................................................... .........................................................................
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5. MIT WELCHEM GERÄT / WOMIT KANN MAN …? WOZU DIENT …?
ANTWORTE IN GANZEN SÄTZEN!
Beispiel: Womit kann man Zitronen auspressen? Zitronen kann man mit einer Zitronenpresse auspressen.
… Teig ausrollen?
… Obst pürieren?
… eine Torte garnieren?
… ausgerollten Teig schneiden?
… Eier trennen?
… Teig mit einer Flüssigkeit (z. B. Butter, Öl) bestreichen?
Beispiel: Wozu dient ein Nudelholz? Mit einem Nudelholz kann man den Teig ausrollen.
… ein Passiergerät?
… ein Messbecher?
… ein Pürierstab?
… eine Ausstechform?
… ein Eiertrenner?
… ein Entsteiner?
… ein Backblech?
11
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6. WIE BÄCKT MAN EINEN DEUTSCHEN KLASSIKER – DIE SCHWARZWÄLDER KIRSCHTORTE?
A. VERBINDE DIE PHRASEN MIT PASSENDEN VERBEN.
Mehl und Backpulver miteinander einfetten und bemehlen
die Form schlagen
Eier mit Zucker mit einem Rührgerät schlagen
im vorgeheizten Ofen anrühren
Sahne mit Zucker steif vermischen
die Torte mit Sahne bestreuen
die Torte mit Schokoraspeln bestreichen
Stärke mit Saft backen
B. BILDE AUS DEM OBIGEN WORTMATERIAL SÄTZE!
Beispiel: Mehl und Backpulver miteinander  vermischen
Man vermischt Mehl und Backpulver miteinander
oder
Man muss Mehl und Backpulver miteinander vermischen
12
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C. ERGÄNZE DAS BACKREZEPT MIT DEN ANGEGEBENEN WÖRTERN!
Schüssel, Backofen (2 x), Springform, Sieb, Herd, Palettenmesser, Sterntülle, Spritzbeutel (2 x)
Erster Schritt:
Für den Biskuitboden 6 Eier mit Zucker und 6 EL Wasser in eine ......................... geben und mit
dem Rührgerät etwa 5 Minuten auf höchster Stufe schlagen. Mehl, Speisestärke, Kakaopulver und
Backpulver in eine Schüssel sieben und miteinander vermischen. Vorsichtig unter die Eiermasse
heben. Den ......................... auf 180 Grad vorheizen.
Zweiter Schritt:
Den Boden einer ......................... (Ø 26 cm) einfetten und leicht bemehlen. Die Biskuitmasse hin-
eingeben und glatt streichen. Im vorgeheizten ......................... etwa 20 Minuten backen. Vollstän-
dig auskühlen lassen. Für die Füllung Kirschen über einem ......................... abgießen, dabei den
Saft auffangen. Stärke mit 2 EL vom Saft anrühren. Den restlichen Kirschsaft aufkochen und die
Kirschsaft–Stärke–Masse mit einrühren. Kurz unter Rühren aufkochen lassen, dann direkt vom
......................... nehmen.
Dritter Schritt:
16 Kirschen für die Dekoration beiseitelegen. Die restlichen Kirschen unter die Kirschmasse
heben. Den Tortenboden zweimal durchschneiden, sodass drei Böden entstehen. Die Kirschmasse
vollständig darauf verteilen und glatt streichen. Abkühlen lassen. Sahne mit Sahnesteif und Zucker
steif schlagen.
Vierter Schritt:
Etwa 4 EL der Sahne in einen ......................... mit ......................... geben und beiseitelegen. Mit
einem Löffel oder ......................... etwa 3 EL Sahne dünn auf die Kirschmasse streichen. Die
Böden aufeinanderlegen. Die Torte mit der restlichen Sahne bestreichen und dann mit dem
......................... 16 Sahnetuffs auf die Torte spritzen. Jetzt die Kirschen obenauf setzen und mit der
Raspelschokolade die Oberfläche und den Rand bestreuen. Bis zum Servieren kaltstellen.
Quelle: (leicht verändert und gekürzt)
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D. ERGÄNZE DIE TABELLE MIT DEN VERBEN AUS DEM BACKREZEPT.
Muttersprachliches
Infinitiv Perfektform
Äquivalent
(hinein)gegeben haben
geschlagen haben
vermischt haben
gehoben haben
vorgeheizt haben
einfetten eingefettet haben
bemehlt haben
gestrichen haben
gebacken haben
(ab)gegossen haben
(auf)gefangen haben
(an/ein)gerührt haben
(auf)gekocht haben
genommen haben
(beiseite)gelegt haben
(durch)geschnitten haben
verteilt haben
legen gelegt haben
gespritzt haben
gesetzt haben
bestreut haben
gestellt haben
14
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E. STELL DIR VOR, DU HAST GESTERN DEINE ERSTE SCHWARZWÄLDER KIRSCHTORTE
GEBACKEN. SIE HAT AUSGEZEICHNET GESCHMECKT. DU BIST SEHR STOLZ DARAUF.
Erzähle deinem Freund / deiner Freundin kurz, wie du die Torte zubereitet hast.
Benutze die Verben aus der Tabelle! Du kannst folgendermaßen beginnen:
Weißt du, was ich gestern gemacht habe? Ich habe meine erste Torte gebacken! Eine Schwarzwälder Kirschtorte. Ich habe gedacht, das
würde sehr schwierig. Aber es hat doch prima geklappt. Zuerst habe ich ….
15
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7. (FÜR FORTGESCHRITTENERE LERNER UND LERNERINNEN):
WELCHE GEBÄCKSORTE IST GEMEINT?
der Stollen / die Stolle, der Pfannkuchen / Berliner / Krapfen, die Torte,
der Mohnkuchen, der Muffin, der Napfkuchen, der Baumkuchen,
der Käse– / Quarkkuchen, der Lebkuchen, der Butterkuchen,
der Strudel, das Croissant
......................... – ein schichtweise aufgebauter und über offener Flamme gebackener Kuchen aus
einer Sandmasse. Er ist ein Symbol des Konditorberufs (Berufswappen).
......................... – ein Blechkuchen aus Hefeteig mit einer Auflage aus Butterstückchen und Zucker.
Häufig werden geröstete Mandelblättchen oder gehackte Nüsse auf den Kuchen gestreut.
......................... – eine feine Backware, die zu Hauptteilen aus Quark oder einem anderen ungesal-
zenen Frischkäse, Eiern, Milch und Zucker gebacken wird. Kuchen dieser Art werden in offener,
gedeckter oder gefüllter Form hergestellt.
......................... – ein süßes, kräftig gewürztes, haltbares Gebäck, das in vielfältigen Varianten vor-
kommt. In vielen Kulturen ist es ein fester Bestandteil des Weihnachtssortiments. Die Bäcker zäh-
len das Gebäck zu den Dauerbackwaren.
......................... – eine Kuchensorte, die Samen von Blau– oder Graumohn enthält, entweder im
Teig oder in Form einer Auflage oder Füllung.
......................... – ein kleiner, runder Kuchen, der meistens mit Backpulver hergestellt und in spezi-
ellen Backformen gebacken wird.
......................... – ein Kuchen mit Backpulver oder aus Hefeteig, der in einer speziellen runden
Form gebacken wird.
16
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......................... – eine gebackene Teigrolle, die unterschiedlich gefüllt sein kann. Die wohl bekann-
teste Art ist mit einer Apfel–Zimt–Masse gefüllt und wird oft warm mit Vanillesoße gegessen.
......................... – ein brotförmiger Kuchen aus schwerem Hefeteig. Wichtige Bestandteile sind Fett
und Trockenfrüchte (oft Sultaninen) oder Füllungen wie etwa Marzipan oder Mohn. Oft wird dieser
Kuchen in der Advents– und Weihnachtszeit herstellt und gegessen.
......................... – eine feine Backware. Sie besteht aus einem vorher gebackenen Boden, der je
nach Rezept mit Creme gefüllt oder mit Obst belegt wird. Anschließend kann sie noch mit einer
Glasur oder Creme überzogen und weiter verziert werden.
........................ – ein etwa faustgroßes Gebäck aus süßem Hefeteig, das in heißem Fett schwim-
mend ausgebacken wird. Das Gebäck wird hinterher oft mit Konfitüre oder Creme gefüllt und
meist mit Zucker oder Puderzucker bestäubt oder mit einer Glasur überzogen.
........................ – ein französisches Gebäck aus leicht gesüßtem, eihaltigem Teig, das häufig zum
Frühstück gegessen wird.
Definitionen angelehnt an Erklärungen aus Wikipedia.de
17
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8. ROLLENSPIELE
1a. Du arbeitest in einer Konditorei. Eines 1b. Du organisierst am Wochenende eine
Tages bedienst du eine Kundin / einen Kun- große Geburtstagsparty. Du hast schon
den, die / der am Wochenende eine große 30 Personen eingeladen. Jetzt kommst du
Geburtstagsparty organisiert und bei dir in eine Konditorei und willst Kuchen für
verschiedene Kuchen bestellen will. Sie / die Feier bestellen. Du hast jedoch keine
Er ist sich jedoch nicht sicher, welche Arten Ahnung, was du bestellen sollst und in wel-
von Kuchen in welchen Mengen sie / er chen Mengen. Du bist sehr wählerisch und
bestellen soll, damit es für etwa 30 Gäste willst nur Kuchen vom Feinsten.
reicht. Die Kundin / der Kunde ist sehr Lass dich in der Konditorei ausführlich
wählerisch und ein bisschen exzentrisch. beraten! Stelle viele Fragen und denke
Versuche sie / ihn so zu beraten, dass sie / auch daran, dass manche Gäste vielleicht
er bei euch viel Kuchen bestellt! Lebensmittelallergien haben!
2a. Dein Freund / deine Freundin will 2b. Deine Mutter feiert ihren 50. Geburts-
seine / ihre Mutter zu deren Geburts- tag. Du willst sie mit einem selbstgebacke-
tag mit einem selbstgebackenen Kuchen nen Kuchen überraschen. Du hast aber noch
überraschen. Er / Sie hat jedoch noch nie nie im Leben etwas gebacken und hast keine
im Leben etwas gebacken. Er / Sie bit- Ahnung, wie man das macht.
tet dich um Hilfe. Berate deinen Freund / Lass dich von deinem Freund / deiner Freun-
deine Freundin, was er / sie backen könnte din beraten, was du backen könntest. Lass dir
(und was nicht allzu schwierig wäre). genau alle Schritte erklären und alle Zutaten
Erkläre ihm / ihr alle Arbeitsschritte und aufzählen! Denk auch daran, dass deine Mut-
vergiss auch nicht, die nötigen Zutaten ter keinen Quark, keine Rosinen und keine
aufzuzählen! Sahne mag.
18
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3b. Du hast vor Kurzem eine Wohnung
3a. Deine Freundin / dein Freund hat vor
gekauft und bist dabei, deine neue Küche
Kurzem eine Wohnung gekauft und ist
auszustatten. Du bäckst sehr gerne und
dabei, ihre / seine Küche auszustatten. Sie
möchtest viele neue Geräte kaufen, die man
/ Er bäckt sehr gerne und möchte sich jetzt
zum Backen braucht. Lass dich von deiner
von dir beraten lassen, was sie / er alles
Freundin / deinem Freund, die / der eine
kaufen sollte, um in ihrer / seiner neuen
Ausbildung zur Konditorin / zum Konditor
Küche allerlei Sorten von Kuchen backen
macht, ausführlich beraten, was du kau-
zu können. Berate sie / ihn ausführlich und
fen solltest! Stelle viele Fragen und lass dir
erkläre, wozu welches Gerät dient!
genau erklären, wozu man was braucht.
19
Strona 20
Deutsch im Beruf
Didaktisierung
9. DOMINO / MEMORY
die das
Garnierspritze Teigrädchen
die das
Ausstechform Passiergerät
das der
Mehlsieb Standmixer
die der
Waage Backpinsel
20
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